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Kod: 213108

Zajmuje sie poznawaniem, obserwacjg, hodowlg i badaniem
drobnoustrojéw (bakterii i wiruséw) i ich budowg, rozwojem, czynnosciami
zyciowymi i rolg w przyrodzie; bada srodowisko ich wystepowania, jak:
gleba, produkty spozywcze, tkanki ludzi, zwierzat i roslin, krew, kat, mocz,
oraz wrazliwos¢ zywych szczepdéw bakterii z hodowli na stezenia srodkéw

Synteza: chemicznych (ptyny i proszki dezynfekcyjne), fizycznych (temperatura,
suche gorace powietrze, proces gotowania) i lekdw; prowadzi
eksperymenty laboratoryjne i terenowe; doskonali lub opracowuje
koncepcje, teorie, metody oraz sposoby wykorzystania wiedzy
mikrobiologicznej w medycynie, weterynarii, Srodowisku (woda, powietrze,
zywnosd), przemysle, rolnictwie.

Zadania - studiowanie i prowadzenie prac badawczych i eksperymentalnych
zawodowe: dotyczacych: struktury budowy, przeobrazen i czynnosci zyciowych
drobnoustrojéw atakujgcych zywe organizmy, mikroorganizmoéw
glebowych, mikroorganizmow wykorzystywanych w réznych gateziach
przemystu;
- prowadzenie specjalistycznych badanh diagnostycznych
(wirusologicznych, serologicznych) w rozpoznawaniu chordb infekcyjnych
pochodzenia wirusowego (np. grypa, ospa, zéttaczka, zapalenie mézgu i
opon mézgowo-rdzeniowych) celem okreslenia gatunku, rodzaju, typu
wirusa oraz sposobu jego zwalczania;
- studiowanie i badanie systemdw antygenowych (przeciwciat) wirusa;
- przygotowywanie pozywek i prowadzenie hodowli wiruséw izolowanych
oraz hodowli wiruséw na bakteriach w celach diagnostycznych i
naukowych;
- badanie dostarczanych przez zaktady stuzby zdrowia prébek materiatu
(tkanka, krew, ropa, kat, wymazy organiczne, wymazy ze sprzetu i
pomieszczen, srodki spozywcze) na obecnos¢ bakterii;
- wykonywanie posiewdw bakteryjnych z dostarczonych préb materiatu
badawczego;
- klasyfikowanie bakterii posiewow (grupa, gatunek, typ);
- prowadzenie hodowli izolowanych szczepdéw bakterii z préb materiatu
badawczego;
- badanie wrazliwosci bakterii chorobotwdérczych na okreslone stezenia
srodkéw fizycznych (temperatura, wilgotnos¢ powietrza, proces
gotowania), chemicznych (ptyny i proszki dezynfekcyjne) i lekéw;
- badanie mikroorganizméw glebowych w réznych ekosystemach w
zakresie procesdéw glebotwdérczych, procesu rozktadu materii organicznej,
tworzenia przez nie okreslonych zespotdw i wspdtzycia z okreslong
roslinnoscia;
- badanie mikrobiologiczne cyklu produkcyjnego oraz produktu finalnego
artykutdéw spozywczych, np. serkdw homogenizowanych, satatek, kietbas,
w celu wyeliminowania zakazenia surowca drobnoustrojami
chorobotwérczymi w poszczegdlnych fazach produkcji wyrobu
Spozywczego;
- badanie roli bakterii cyjanorodnych, w celu okreslenia produkcji cyjanku



przez wybrane szczepy bakterii, ich zdolnosci przezywania w glebie oraz
oddziatywania na rosliny i strukture mikroflorybadanie drobnoustrojéw
korzystnych dla sSrodkéw zywnosciowych, zapobiegajgcych psuciu
produktéw przez wytwarzanie kwaséw (jak w kwasnym mleku lub
kiszonkach), wzbogacajacych produkty w witaminy, tatwiej strawne
sktadniki lub substancje poprawiajgce smak;

- prowadzenie badah z zakresu ekologii drobnoustrojéw, np. oddziatywanie
metali ciezkich na mikroorganizmy, ich wzrost, rozwéj, wytwarzanie
egzoenzymow;

- badanie drobnoustrojéw, ktére potrzebne cztowiekowi produkty
wytwarzajg w takiej ilosci, ze moga by¢ w sposéb optacalny produkowane
na skale przemystowg;

- opracowywanie ekspertyz dla produkcji masy samych drobnoustrojéw,
stuzacych jako dodatkowa pasza biatkowa lub ttuszczowa;

- wspotpraca z przemystem w zakresie produkcji, ktérej technologia
wymaga procesoéw fermentacji, warunkowanych przez bakterie i drozdze
(alkohole, kwas mlekowy i propionawy, aceton);

- opracowywanie ekspertyz dotyczacych zaktécania przez drobnoustroje
proceséw technologicznych w przemysle, w wyniku czego nastepuje
uszkodzenie surowcow lub produktdéw;

- opracowywanie ekspertyz mikrobiologicznych z wykonanych badan
celem wykorzystania przez nadzdér sanitarno-epidemiologiczny lub do
podjecia decyzji przez odpowiednie organy administracyjne;

- opracowywanie publikacji naukowych, referatéw i metod wykorzystania
wiedzy mikrobiologicznej w medycynie, weterynarii, Srodowisku,
przemysle, rolnictwie.



